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Пояснительная записка 
 
Комплекс знакомит с целями и задачами дисциплины, рабочей 

программой курса «Технологический процесс (товароведение и экспертиза 
товаров)» и календарно-тематическим планом изучения дисциплины; 
включает лекционный курс, лабораторно-практические работы, 
терминологический словарь-справочник, рекомендуемую литературу, тесты 
итогового контроля, контрольные вопросы. 

 
Цели и задачи изучения курса 

 
Целью преподавания курса «Технологический процесс (товароведение 

и экспертиза товаров)» является формирование у обучающихся целостной 
системы знаний, умений и навыков в области теоретических и научно-
методологических основ  производства и  экспертизы продовольственных 
товаров, современного развития методов и организации проведения 
экспертизы различных товарных групп;  формирование профессиональной 
культуры применения и использования полученных знаний, умений и 
навыков в выборе методов и правил проведения экспертизы пищевых 
продуктов.  

Достижение поставленных целей реализуется выполнением учащимися 
следующих задач: 

- формирование у обучающихся знаний по анализу химического 
состава различных видов продуктов;  

- оценке качества товаров при помощи физико-механических и 
органолептических методов;  

- изучение мероприятий, направленных на сохранение и улучшение 
качества различных видов товаров;   

- изучение особенностей государственных стандартов – документов, 
устанавливающих требования к качеству товаров в зависимости от их 
целевого назначения;   

-  понимание роли и места органолептических показателей качества в 
системе качественной оценки товаров данной группы. 

 
Требования к уровню освоения дисциплины 

 
Согласно требованиям к уровню освоения содержания дисциплины 

«Технологический процесс (товароведение и экспертиза товаров)» учащиеся 
должны знать: 

- ассортимент и потребительские свойства товаров, факторы, 
формирующие и сохраняющие их качество; 

- методы идентификации, оценки качества и безопасности товаров 
-теоретические и практические основы органолептики; 
- современные методы идентификации и экспертизы товаров 
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Тематический план (17 часов) 
 

1. Современные технологии производства пищевых продуктов.  
Основы экспертизы продовольственных товаров. 

2. Теоретические основы товароведения и экспертизы 
непродовольственных товаров. 

3.  Изучения химического состава продуктов из растительного сырья. 
4. Товароведная характеристика и экспертиза качества зерномучных 

товаров. 
5. Товароведная характеристика и экспертиза качества кондитерских 

товаров. 
6. Назначение и перспективы развития сенсорных методов 

потребительской оценки качества продовольственных товаров. 
7. Товароведение и экспертиза вкусовых товаров. 
8. Товароведная характеристика и экспертиза качества масложировой  

продукции. 
9. Качественная и количественная оценка качества продуктов из 

растительного сырья. 
10. Изучение особенностей химического состава продуктов животного 

происхождения. 
11. Товароведная характеристика и экспертиза качества рыбы и 

рыбных товаров. 
12. Товароведение и экспертиза мяса и мясных товаров. 
13. Правила проведения экспертизы однородных групп товаров. 
14. Инновационные технологии производства продуктов 

функционального назначения. 
15. Использование нетрадиционного сырья региона при производстве 

продуктов функционального назначения.  
16. Экспертиза качества продовольственных товаров растительного 

происхождения. 
17. Экспертиза качества продовольственных товаров животного 

происхождения. 
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